
渡邉　圭一

会場
（神戸市中央区京町 25　JR 三宮駅徒歩 10 分）

5 月 27 日 （土） 18:30 ～ 21:00

兵庫県保険医協会文化部特別企画

お問い合わせは、 TEL ： 078-393-1817　兵庫県保険医協会　文化部担当事務局　吉永　まで

23,000 円

　 氏
講師

日時

 シャトー・マルゴーとフランスワイン

オリエンタルホテル ５F オリエンタルルーム

TEL FAX

参加お申し込み

医療機関名

【FAX：０７８－３９３-１８０２】

【　 】人で参加する

（社）日本ソムリエ協会認定ソムリエ、（株）Ｔ＆Ｃサービス統括 Mgr

オリエンタルホテルの本格ディナーコース＆ワインセミナー

会費 （お申し込みいただいた方には、参加費振込方法

 など要項をお送りします）

■ 30 種類のプレミアムワインコーナー（出品予定ワイン）■＊最大 30種類のワインを自由に楽しめます

★ブルゴーニュ

　フランス　ワイナリー直詰直送　キャピタン・ガニョロの「ヴォーヌ・ロマネ」
　モンラッシェのトップ生産者　ミッシャル・ニーヨンの「シャサーニュ・モンラッシェ」
　その他、ジュブレ・シャンベルタン、ヴォルネイ、ラドワなど

★シャンパーニュ・クレマン　

　シャンパーニュ　コラン社、バロン・フェンテ社　のビンテージシャンパーニュ　など

★ボルドー・ローヌ・シャブリ・ソーテルヌ

　ボルドーの村名の飲み比べ「マルゴー」「サンテミリオン」「オーメドック」
　日本初紹介シャブリ　ヴォントラ、ポワトゥ「シャブリ「シャブリ・プルミエクリュ」
　飲み頃ローヌワイン「シャトー・ヌフ・デュ・パプ」「ヴァケラス」　　

定員 60 人

お名前

　もう一歩踏み込んでフランスワインを知っていただくために、ワイン初心者でもワイン通でも楽しめる、第 3回

ワインセミナー＆ディナーを企画しました。今回は、フランス・ボルドー最高峰と呼ばれる、5大シャトーのシャトー・
マルゴーを用意しました。講師は、ソムリエを専門に派遣する T&Cサービスの渡邊ソムリエです。フランスワイン
と料理のマリアージュについてお話いただきます。
　ディナーは趣向を変えて、参加者ご自身で選んで頂ける「30種類のプレミアムワインコーナー」を設置しています。
オリエンタルホテルの季節食材を使ったコース料理に合わせるワインは、参加者ご自身で選んで楽しんでいただけ
ます。各テーブルにはテーブル専属のソムリエがおり、アドバイスやおすすめを教えてくれます。
そして、メイン料理に合わせてシャトー・マルゴー 2013 をお楽しみください。
　また、当日気にいっていただいたワインは、予約購入もできます。この日の為に限定輸入したワインもございます。
スタッフ、ご家族の方も大歓迎です。ふるってご参加ください。（文化部長　加藤隆久）

共催 Ｍ＆Ｄ保険医ネットワーク

30 種類のプレミアムワインコーナー付


